Saraylara layik lezzetle
Kivami tutturmalk,
yillarin deneyimiyle |
Tam bu detaylar, yalnizca gerce 1N el
lezzet sOlenine ddnﬂ$ﬂr. $ﬁké‘i"=' : urant In yonetlm sefi
Ahmet Kaplan ile bu benzersiz deneyimi, saraylara layik
tatlarla kesfedeceksiniz. Ulkemizin klasik 1zgara
lezzetlerinin burada asla “klasik” olmadigini fark edecek;
saray mutfagini tattiginizda, ytzyillar 6ncesine uzanan bir
lezzet yolculuguna ¢ikacaksiniz. Siradan sandiginiz
tatlarin aslinda ne kadar 6zel oldugunu burada anlayacak
ve ilk lokmada “bambaska bir sir” oldugunu hissedecek-
siniz. Bizde yemek yemek, sadece doymaktan ibaret degil;
kaliteli yemek, kendinize verdiginiz degerin en glizel
yansimasidir. Simdiden bu lezzet soleninin istahinizi
kabartugini biliyoruz. Hayal kirikhi{ yagsamayacaginizin
garantisini de veriyoruz.

Afiyet SEKER olsun!



EXECUTIVE CHEF

AHMET KAPLAN



cthala

Mercimek Corbasi 120 11

Tandir Corbasi 200 11




lulum Peynirli Yesil Salata

I ellimli Yesil Salata

Coban Salala

Cevizli Kasik Salala
lavuk Salala

Bonfile Salata

70
70
2
70 Lle
420 TLE
590

(Salatalarmuy Lok porsivondue)




EFzme
Rus Salatasi
Yoqurl
Kuru Cacik
Kayseri Manlisi :

(Hta Sucatlar &

Cips Patates 100 11

Pastirma lava 300 TL
3aganga BE’)r‘eQi[men 190 TL
Hamburger 350 TL
Cheeseburger 410 TL

Tavuk Sis Daram
Adana Sis Duram,




Adana Kebap 390 11

Urfa Kebap 390 11

Kuzu Pirzola 530 11 )\
Kilis Tava 550 Ll -_
Kuzu Sis 150 11

Alinazik 500 11 R



Kuzu Kaburga

Ciger Sis

Kanat

380 1|

lavuk Sis

5

lzgara Sucuk

55014

Biftek



Kendi ciftliklerimizde 6zenle besledigimiz danalarin yagsiz

bonfile kisismlarini itina ile cikartivoruz. Eti doverek actiktan
sonrakars'tan getirdigimiz 6zel kasar ve mantarla sararak ozel
1izgaralarimizda 6zenle pisiriyoruz. Restoranimizin essiz tatlarindan

olan saray pilavi ve organik olarak temin ettigimiz, cesitli marll

ve islemlerden gecirdigimiz sebze yatagiyla birlikte siz d* i
misafirlerimize sunuyoruz. Bu essiz lezzeti tattiginizd
secilmis malzemelerin ve usta ellerin farkini hiss@g



Kendi ciftligimizde O0zenle besledigimiz kuzularin en kiymetli
bolima olan 6n kol kismint kullanarak yapiyoruz. Kendi 6zel
karisimimizla ortaya cikardigimiz ic pilavla etlerimizi sariyoruz. Bu
is icin Ozel tasarlanmis Kara Firin denilen firmnlarimizda 12 saal
pisiriyoruz. Organik olarak 6zenle temin ettigimiz ve cesitl
marinelerden gecirdigimiz sebze yataginda sizleri kendisjuaé
hayran birakacak lezzet ve gorsel sdlenle siz degerli afSSlriernze
SUNUYOTruz.

200 H



Kendi ciftligimizde 6zenle besledigimiz kuzularin pirzola ve
kaburga kistmlarint itina ile ayrivoruz. Kendi 6zel karisimimiz

olan ic pilavla dolduruyoruz. Bu is icin 6zel tasarlanmis kara firin
dedigimiz firinlarimizda belli derecelerde ve 12 saat gibi uzun bir
strede pisirip hazirhyoruz. Tabaginiza geldigi anda kokusu
goraniasa ve tadivla sizleri cezbedecek.

115 11

(2 Kisilik )



destiriyoruz. 1165 T

(2 Kisilik)



Vazgecilmezlerimizden biri olan kurban kavurma; kendi
ciftliklerimizde 6zenle besledigimiz sigirlarimizdan yvagsiz

dana kusbasilar elde ederek vaptigimiz benzersiz bir sanat.
Bayuk bir ustalikla dogranan etler, 6zel kazanlarda kisik ateste
uzun stre kendi suyunda piserek essiz lezzetine ulasiyor ve
lokum gibi agizda dagihyor. Bavyik bir ustalikla, cesitli bahasSive
vemislerle tatlandirdigimiz saray pilavi ile servis ediyaPtis

D9 SisE




Restoranimizin en 6zel yemegi olan “Tandir”, kendi
ciftliklerimizde O6zenle besledigimiz kuzularin etlerinden elde
edilivor ve ustamizin marifetli ellerinde lezzete sdlenine dontsuyor.
Bu is icin Ozel tasarlanmis kara firin denilen firinlarimizda, 12 saat
streyle kendi va@gi ve suyuyla pisirilen tandir kemik ve yvaglarindan
ayrihiyor. Cesitli baharat ve yemislerle 6zenle hazirlanmis olagg
restorantmizin Ozel tatlarindan “saray pilavi” ile Tandir’ yS@SSEESHRNN
ve lezzetine tanik olacaksiniz.

D00




| ezzelin zirve noktasint yasamak isteyenler icin hazirladigimiz
Hinkar Begendi, tarih kokan bir lezzet hikayesi sunuyor.
Ciftligimizde yetisen, 6zenle pisirilmis, lokum gibi yumusacik dana
eti, kbzlenmis pathcanin kadifemsi dokusuyla bulusuyor. Bu
muhtesem ikiliye eriyen kasarin benzersiz kremamsi yapisi ve zengia
lezzeti eslik edivor. Her bir lokmada Osmanh saray mutfaginig
zarafetini deneyimleyeceksiniz. Hinkar Begendi , damalgdaiinizea
unutulmaz bir iz birakacak!

290 s



Menumuizin en gozde lezzetlerinden biri olan Saray Kebabi ,
damaklarinizi senlendirecek bir s6len sunuyor. Kendi ciftligimizde
vetistirdigimiz hayvanlardan elde edilen yumusacik kuzu baryanin,
odun atesinde agir agir pisirilerek lokum kivamina getirilmis enfes
lezzeti, yumusacik patates piresiyle bulusuyor. Uzerine eriyen 6zel
kasarimizin bayileyici dokunusu ise adeta taclandirivor. Her hig
lokmada Osmanl saray mutfaginin ihtisamini hissedecegiliiZbinoze]
vemek, aromalik baharatlar ve enfes soslarla unululiiSaBDIEZNaieie
dondsayor.

29018




Serpme Kahvalti

lereyvadp labad)
Gemlik Sivah Zevlin
Fdremil Yesil Zeviin
|'t:_‘-. ir Laban

(lz-mir Tulum Peyniril zine Bevaz Peyniri, Kars KasariCecil Peyniri)
SOquUs

(Domales, Salatahk, Biber, | rzincan lulum Pevniri)
Covizli Acuka

Bal kaymak

(I-ge Cambali, Kavmak Uzeri Ar Poleni |sliginde)
| abne ve Nulella

Bademli kavisi Receli

I indhik kremasi Fsliginde Pankek

Simil sliginde Pevnir Fondi

Ovzel Kasik Patates Cipsi

Pastirmah Pacanga Boredi

sucuklu Yumurla

lermos Cany

4/0 1L




Peynir Tabag et . Menemen O T
Ezine Beyaz Peynir O 11 nurta 340 11
izmir Tulum 10011 Peyn ur 190 11
Bal Kaymak 230 11 Simit 30 1L

Soqgus 170 1. Peynir Fondii 260 11
Pankek 40 TL Kars Kasari 1O 11
Recel Kayisi Bademli @ Scamorza 110 T1
Cemen SO 11 EFmmantel 110 11
lLabne Nutella 70 11 Zeytin labaqQ 1O 11
Mimolelta 140 11 TereyaqQ 70 11
Edam 110 11 Kaymak 110 11
Kavurma lava 290 11 Bal 110 11
Kasar Pane 250 11 Haslanmis Yumurta 95 1L
Hellim lzgara 300 11 Gouda MO 10
Fiime Peynir lzgara 250 1. Keci Gouda Peynir 110 11
Sahanda Yumurta 170 11 Parmesan Peynir 110 11
Pastirmali Yumurta 310 11 Kars Gravyeri 260 11
Kasarh Yumurta 190 11 Sepet Peyniri 10 11

Sucuklu Yumurta 240 11 Eski Cheddar 110 11







Ayran 0T
Cola 5511

Fanta Sl
Ice Tea o i
Sprite 20 il
Salgam 50 11
Buytlik Su Sl L
Su 20 1L
Soda 40 11
Churchill 501
Meyveli Soda 10 1L
Sikma Portakal 1O@ Ve
Fincan Cay 0L
Tark Kahvesi 70 e
Nescafe O s
Filtre Kahve 100k
Ada Cayi

Ihlamur



